
����  CChhooccoollaatt  CChhaannttiillllyy  ����  

 
 
 
Diluer le chocolat noir avec de la crème fraîche et du sucre glace. Faire fondre et bien mélanger. 
Mouler immédiatement. 
Décoration de Chantilly à la poche à douille et copeaux de chocolat. 
 


